
[ V O R S P E I S E N ]

To s k a n a - To m a t e n s u p p e  1 , 4 , 7        4 , 9 0  €
mit Kräuter de Province 

K ü r b i s - K a r t o f f e l - S u p p e  1 , 4 , 7        4 , 9 0  €

G y o z a  ( 3  S t k . )  1 , 6         4 , 5 0  €
Frittierte Teigtaschen mit Hähnchen und/oder Gemüse
(auch Vegetarisch möglich)

[ G R I L L- S T A R T E R - S E T S ]

P r o f i  S e t  1 , 6 , 1 0                  2 1 , 9 0  €
Original Landschwein Steak mariniert,  Rinder Hüfte mariniert, 
Teriyaki-Hähnchenbrustf i let,  Toskana Gril lwurst

M e e r e s f r ü c h t e  S e t                 2 2 , 9 0  €
Garnelen, Sepia,  Grünschalenmuscheln und Lachsf i let 

Ve g e t a r i s c h e  A u s w a h l  7               1 7 , 9 0  €
Hallumi Gri l lkäse, Tofu, Süßkartoffeln, Grüner Spargel,  Maiskolben, 
Zucchini,  Paprika, Aubergine und Champignons

[ G R I L L- K O M B I N A T I O N E N ]

Griechischer Halloumi Gri l lkäse, Gri l lwurst aus der Toskana und 7 , 1 2 , 1 3 , B , C      2 7 , 3 0  €
Rumpsteak vom ausgewählten, jungen, südamerikanischen Rind, saftig 
und zart - 250g

Teriyaki-Hähnchenbrustf i let und Rinder Hüfte mariniert 1 , 3 , 1 0                1 4 , 9 0  €

Griechischer Halloumi Gri l lkäse und Gril lwurst aus der Toskana 7 , 1 2 , 1 3 , B , C         1 1 , 9 0  €

Schwäbisch- Häll isches Landschwein Steak und 1 2 , 1 3 , B , C                  1 3 , 5 0  €
Gril lwurst aus der Toskana

E x o t i s c h e s  G r i l l g u t
von der Saison abhängig - bitte erkundigen Sie sich bei der Bedienung

[ B E I L A G E N ]

K n u s p r i g e  S ü ß k a r t o f f e l p o m m e s  1      5 , 5 0  €

B u n t e r  S a l a t t e l l e r  7 , 9        3 , 5 0  €
Auswahl Joghurt-Kräuter oder Balsamico-Honig-Senf-Dressing

[ N A C H S P E I S E ]

A f o g a t t o  7          3 , 5 0  €
Vanil leeis mit Expresso

S c h o k o s o u f l e t t  1 , 3 , 7         6 , 9 0  €
mit Vanil leeis und exotischen Früchten

P a n n a  C o t t a  7          5 , 5 0  €
mit Beerensoße, dazu frische Früchte

[ S P E I S E N ]

Z u s a t z s t o f f e : 

A =  m i t  F a r b s t o f f ,  B =  m i t  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f ,  C =  m i t  A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l ,  D =  G e s c h m a c k v e r s t ä r k e r ,  E =  m i t  S ü ß u n g s m i t t e l ,  F =  k o f f e i n h a l t i g ,  G =  c h i n i n h a l t i g

E n t h ä l t  f o l g e n d e  A l l e r g e n e : 
1 =  g l u t e n h a l t i g e s  G e t r e i d e  W e i z e n ,  2 =  K r e b s t i e r e ,  3 =  E i e r ,  4 =  F i s c h ,  5 =  E r d n ü s s e ,  6 =  S o j a , 
7 =  M i l c h  u n d  M i l c h p r o d u k t e ,  8 =  S e l l e r i e ,  9 = S e n f ,  1 0 =  S e s a m ,  1 1 =  S u l f i t e ,  1 2 =  W e i c h t i e r e



[ G E T R A N K E]
[ B I E R E ]
Tegernseer Spezial         0,5l    3 , 6 0 €

Giesinger Erhellung        0,5l    3 , 6 0 €

Erdinger Urweisse        0,5l         3 , 6 0 €

Wittmann Pils                   0,33l        2 , 9 0 €

[ A L K O H O L F R E I ]

Ta f e l w a s s e r  (spritzig oder si l l)                    0,2l/0,4l    2 , 4 0 € / 3 , 0 0 €

S a f t s c h o r l e n :             0,2l/0,4l    2 , 4 0 € / 3 , 5 0 €
Apfel,  Orange, Mango, Maracuja, 
Johannisbeere, Kirsche, Traube, Litschi

C o c a  C o l a             0,2l/0,4l      2 , 2 0 € / 3 , 2 0 €

M e z z o  M i x             0,2l/0,4l      2 , 2 0 € / 3 , 2 0 €
  
[ A L K O H O L I S C H E S ]

W i l l i a m s - C h r i s t - B i r n e n  B r a n d  - Allgäu         2cl      3 , 2 0 €

A p e r o l  S p r i t z             2cl     3 , 2 0 €

W e i n s c h o r l e              4cl     3 , 5 0 €

M o j i t o  (Limette, Minze, Rohrzucker, Rum)         2cl      3 , 2 0 €

[ W E I S S W E I N E ]

2 0 1 8  -  G r ü n e r  Ve l t l i n e r  t r o c k e n ,  leicht,  fr isch,       0,1l      3 , 6 0 €
Weingut Waldschütz,  Straß/Kamptl,  Österreich  

2 0 1 7 / 1 8  -  P i n o t  G r i g i o  t r o c k e n        0,75l   1 9 , 0 0 €
leicht,  früchtig,  Vil la Chiopris DOC, Friaul

2 0 1 7 / 1 8  -  L u g a n a  L i m n e ,  t r o c k e n       0,75l    2 4 , 0 0 €
elegant, Tenuza Roveglia,  Pozzolengo/Lombardei

2 0 1 7  -  G r a u b u r g u n d e r  t r o c k e n       0,75l    2 4 , 5 0 €
kräftig - Weingut Salwey, Oberrotweil/Baden

2 0 1 5 / 1 6  -  C h a b l i s  „ V i l l a g e “        0,75l   3 8 , 0 0 €
(Chardonnay), Domaine Chevalier,  Chablis/Burgund

[ R O T W E I N E ]

2 0 1 7  -  M e r l o t  Domaine Medeilhan, Languedoc,        0,1l       3 , 5 0 €
Südfrankreich

2 0 1 6  -  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  D O C  Villa Chiopris,  Friaul   0,75l    1 8 , 2 0 €

2 0 1 6  -  B l a u f r ä n k i s c h  Gernot Heinrich, Gols/Burgenland   0,75l    2 3 , 6 0 €

2 0 1 6 / 1 7  -  P i n o t  n o i r  D o m i n a ,  t r o c k e n  Weingut am Stein,   0,75l    2 7 , 3 0 €
Würzbürg/Franken

2 0 1 5  -  C h i a n t i  C l a s s i c o  DOCG Rocca delle Macie,    0,75l    3 4 , 5 0 €
Castell ina/Toskana

2 0 1 1  -  C h a t e a u  P e n i n  AC Bordeaux, Paul Catayron    0,75l    3 8 , 6 0 €



[ S O M M E R M E N U ]
[ V O R S P E I S E N ]

G e m i s c h t e r  S a l a t  d e r  S a i s o n        8 , 9 0 €
m i t  H a u s - V i n a i g r e t t e

[ S A L A T  V A R I A T I O N E N ]

B B Q  C h i c k e n                   1 1 , 5 0  €
Goldbraune Hähnchenbruststreifen mit f i letierter Mango 
und exotischer Magosauce

B B Q  R i n d                  1 5 , 9 0  €
Roastbeefstreifen mit Avocado, Mozarel la und Balsamico-Honig Dressing

B B Q  L a c h s                 1 6 , 9 0  €
Gegril lte Lachsstreifen mit Zitronen-Butter,  grünen Spargel 
und pikantem Maracuja-Dip

B B Q  K ä s e                  1 1 , 9 0  €
Panierter Gri l lkäse (Halloumi) mit Joghurt-Sesam Dressing

[ D I R E K T  V O N  G R I L L ]

Rinderhüftsteak (200g)                  1 9 , 9 0  €
nach Südamerikanischer Art mariniert 
mit geri l ltem Gemüse, Knoblauchbaguette und Barbecusauce

Schweinemedaillon                    1 5 , 9 0  €
mit Pommes Frites und Knoblauchsauce
dazu einen kleinen gemischten Salat

Mariniertes Lachsf ilet (200g)                  2 0 , 9 0  €
m i t  Z i t r o n e n - K n o b l a u c h - B u t t e r ,  G e m ü s e r e i s 
u n d  p i k a n t e r  M a r a c u j a  K o n f i t ü r e

Hähnchenbrustf ilet nach Teriyaki Art (200g)                 1 4 , 9 0  €
mit Knoblauchbaguette und Sourcreme
dazu einen kleinen gemischten Salat


